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KOCHWELTEN

KULINARIK FESTIVAL

Ein interaktives
Erlebnis fur alle, die
Kochen & Genuss lieben!



Kochschule fur Alle

KOCHWELTEN ladt zu einem kulinarischen Erleb-
nis fur alle Sinne ein. Gemeinsam wird frisch,
kreativ und mit viel Freude gekocht und danach in
geselliger Runde miteinander gegessen. Ein Gau-
menerlebnis, das garantiert in Erinnerung bleibt.
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ZUTATEN

- 5 Tage feinste Kulinarik

- Tausende koch- und genussbegeisterte Teilnehmer:innen
- Mehrere Buhnen voller Geschmack

- Haubenkéch:iinnen und Sternekéchiinnen

- Tasting-Area

- Produkte zum Probieren und Mitnehmen

- eine Prise Festivalstimmung

- fein abgeschmeckt mit ausgewahlten Aussteller

- und ganz viel Freude am gemeinsamen Geniel3en

ZUBEREITUNG

Man nehme die passende Location, fulle sie mit Menschen, die
gerne kochen, probieren und entdecken. Jeder Bereich wird ein
eigenes kulinarisches Universum — von herzhaften und suf3en
Traditionsgerichten Uber internationale Spezialitaten bis hin zu
Streetfood und Sternekiiche. Unter fachkundiger Anleitung von
bekannten Kéch:iinnen wird geschnippelt, geriihrt und ange-
richtet. Kameras Ubertragen jeden Handgriff live, die Modera-
tionen sorgen fur Wurze, und das gemeinsame Essen rundet
das Erlebnis ab.

SERVIERVORSCHLAG

Ob als aktiverr Teilnehmer:in oder als genussliebender Gast —
am besten geniel3t man dieses Fest fur die Sinne mit offenem
Geist und grofem Appetit auf Neues. Mitreildende Live-
Cooking-Shows, innovative Genusskonzepte und eindrucks-
volle Prasentationen machen die KOCHWELTEN zu einem
einzigartigen Erlebnis.



Fakten
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Kreativitat und Leidenschaft fliirs Kochen in den
Mittelpunkt stellt.

2 KOCHWELTEN ist ein neues Format, das Genuss,

5 Tage

3 Buhnen

1 Grill-Outdoor-Area

Tasting-Area

ca. 35 Sterne- und Topkdch:innen

3.000 m? fir alle Sinne

2.500 aktive Koch-Teilnehmer:innen

weitere 36.000 kochinteressierte Besucher:innen
VIECON Messe Wien, 1020 Wien

Hier wird Kochen nicht nur gezeigt, sondern gelebt.
Besucher:innen erwartet eine inspirierende Entdeck-
ungsreise durch die Vielfalt internationaler und re-
gionaler Kuche, kombiniert mit kreativen Einblicken in
Food-Innovationen, neue Zubereitungstechniken und
aulRergewodhnliche Geschmackserlebnisse.
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Event-Format |

Ein innovatives Event-Format startet in Wien: Kochen. Erleben. GenieRen.
Gemeinsam. Die neue Art der Kochschule — zum Mitmachen und Zuschauen.

Ein kulinarisches Erlebnis, wie es das
noch nie gegeben hat: Bei diesem ein-
zigartigen Event wird auf drei kuratierten
Bdhnen gleichzeitig gekocht, gelernt und
genossen. An funf aufeinanderfolgenden
Tagen entsteht eine Kochschule der Su-
perlative — interaktiv, vielfaltig und voller
Genuss.

Jede Buhne widmet sich einem eigenen
Thema: von regionaler Kiiche Uber inter-
nationale Spezialitdten bis hin zu sufden
Kreationen, Fermentieren und Lebensmit-
telkunde. Im Mittelpunkt steht die Sterne-
Bldhne, wo taglich ein:e Sternekéch:in das
Ruder Ubernimmt. Hier kochen jeweils
48 Personen zeitgleich unter professio-
neller Anleitung — eine exklusive Gelegen-
heit, Sternektche aktiv zu erleben.

Wer nicht selbst am Herd stehen méchte,
kann als Besucherin die KOCHWELTEN
erkunden, den Shows zusehen, sich ins-
pirieren lassen und den Genuss in vollen
Zugen erleben. Zusatzlich sorgen Tasting
Rooms fUr spannende Einblicke in die Welt
der edlen Tropfen, wahrend ausgewahlte
Aussteller hochwertige Produkte, Zutaten
und Kuchenzubehér zum Probieren und
Kaufen anbieten.

Insgesamt nehmen rund 2.500 Menschen
aktiv an den Koch-Veranstaltungen und
Tastings teil, und weitere 40.000 werden
als Besucher:innen erwartet. Dieses Event
ist keine Show, sondern eine neue Dimen-
sion des Kochens — eine interaktive Koch-
schule, in der das gemeinsame Zubereiten
und Genielden im Vordergrund steht. Die
Verbindung aus Live-Cooking, Verkostun-
gen und Festival-Feeling macht dieses
Format einzigartig und zu einem absolu-
ten Muss fur alle Genussmenschen, Hob-
bykdch:innen und Food-Enthusiast:innen.

Die Besucher:innen tauchen in eine Welt
voller Aromen, Techniken und Geschichten
rund ums Kochen ein. Ob man lernen
mochte, wie man Pasta von Hand rollt, einen
perfekten Espresso zubereitet oder mit
regionalen Krautern neue Geschmacks-
erlebnisse schafft — fur jede Leidenschaft
und jedes Erfahrungslevel ist etwas dabei.

Kochen mit Spitzenkéchiinnen, Master-
classes mit bekannten Sommeliers, inter-
aktive Tastings und Vortrage zu Ernah-
rungstrends und Nachhaltigkeit runden
das Programm ab. Hier wird nicht nur ge-
kocht — hier entstehen Ideen und neue
kulinarische Dimensionen.
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Programm

Sterne-Blihne

Themen-Buhnen

Tasting-Area

Aulf3enbereich

Networking Area

Ausstellerbereich

Live-Cooking mit Spitzenkdch:innen und prominen-
ten Gasten. Hier stehen Inspiration, Unterhaltung
und Exklusivitat im Vordergrund. Bis zu 48 Teilneh-
mer:innen kochen gemeinsam mit Sternekdch:innen.

Zwei individuell gestaltete Nebenbuhnen bieten
parallel stattfindende Kochkurse zu &sterreichi-
scher und internationaler Kuche.

Hier dreht sich alles ums Probieren und Verfeinern.
Die Tasting Rooms bieten gefuhrte Verkostungen,
sensorische Erlebnisse und kulinarische Uberra-
schungen fur Geniel3er- und Entdecker:innen.

Im grofRziigigen Auldenbereich erwartet die Be-
sucher:innen ein Mix aus Foodtrucks, Open-Air-
Kochaktionen, Chill-out-Zonen und Live-Musik.
Ideal fur eine kulinarische Pause.

Diese Lounge ist der perfekte Ort fur informelle
Gesprache, Meet & Greet mit Kéch:iinnen, Part-
ner:innen und Influencer:innen fir Kooperationen,
kreative ldeen und neue Netzwerke.

Der Ausstellerbereich bietet die Mdéglichkeit, Pro-
dukte rund um Kulinarik zu prasentieren und direkt
vor Ort zu verkaufen — mit Fokus auf persénlichen
Austausch, Qualitadt und Markenerlebnis.

Unsere Stars

Bekannte Sternekéch:innen, Top-Kéch:innen,

Grillmeister:innen, Influencer:innen und Newcomer:innen,
die mit Kbnnen und Charisma ftir echte Highlights sorgen.

Unter fachkundiger Anleitung wird geschnitten, gerthrt und
angerichtet — Schritt fur Schritt entsteht ein Menu, das nicht
nur inspiriert, sondern auch zum Mitmachen einladt. Kameras
Ubertragen jeden Handgriff live auf grof3e Screens, sodass
niemand einen Trick oder Kniff verpasst. Spannende Modera-
tionen sorgen dabei fur Wirze, Unterhaltung und interessante
Hintergrundinfos. Zum Abschluss wird das gemeinsam zuberei-
tete Essen in geselliger Runde verkostet — ein Erlebnis, das
Genuss, Wissen und Gemeinschaft perfekt verbindet.

Und genau hier kommen unsere besonderen Géste ins Spiel: Jede
BUhne hat ihre eigenen kulinarischen Stars, die mit Kénnen und
Leidenschaft fur unvergessliche Momente sorgen. Mit vielen ste-
hen wir bereits im Gesprach, und zahlreiche namhafte Kéch:innen
haben ihr Interesse bekundet — hier eine erste Auswahl.




Sterne-Buhne

Sterne-Blihne — das Herzstlick des Geschehens. Hier kochen
48 Teilnehmer:innen gemeinsam unter Anleitung Sterne- und
Haubenktiche.

Ein:e Sternekdch:in bereitet die Speisen auf einer Bihne zu und erklart
die Arbeitsschritte direkt und praxisnah. Alle Teilnehmer:innen folgen den
Anleitungen live und setzen diese Schritt fur Schritt selbst um. Das Publi-
kum wird dabei aktiv eingebunden, was fur eine lebendige und unterhalt-
same Atmosphére sorgt. Uber Kameras und mehreren Screens wird das
Geschehen live Ubertragen — jeder Handgriff des:der Sterne- und Hauben-
kdchin ist fur alle sichtbar und nachvollziehbar.

An zwolf Kochinseln, die jeweils von vier Personen geteilt werden, bereiten
die Teilnehmer:innen Gerichte zu — unter Anleitung und mit persénlicher
Unterstutzung durch ein Team von Assistentiinnen, die Fragen beantwor-
ten und praktische Hilfe leisten.

Anschlief3end werden die zubereiteten Speisen in geselliger Atmosphére
direkt vor Ort verspeist. Abgerundet wird das kulinarische Erlebnis von ei-
ner professionellen Getrankebegleitung, die auf die jeweiligen Speisen ab-
gestimmt ist und von Sommelier:innen oder Expertiinnen prasentiert wird.
So entsteht nicht nur ein kulinarisches Highlight, sondern auch eine Buhne
far Inspiration, Austausch und genussvolle Erlebnisse.

Themen-Buhnen

Rund um die Sterne-Blhne laden zwei thematisch gestaltete Blih-
nen zu abwechslungsreichen, interaktiven Kochkursen ein. Entdeck-
en Sie die Vielfalt der Kulinarik auf der Biihne Best of Osterreich und
der Blhne Internationale Kiiche.

Auf beiden Buhnen kochen taglich mehrere Gruppen gemeinsam mit erfahrenen
Profi-Kéchinnen und -Kéchen. In den kompakten Sessions lernen die Teilneh-
mer:innen neue Rezepte, Techniken und Geschmackskombinationen kennen und
bereiten die Gerichte selbststandig in kleinen Gruppen zu.

Die Buhne Best of Osterreich widmet sich regionalen Produkten, traditionellen
Spezialitdéten und modernen Interpretationen der heimischen Kuche. Auf der
BUhne Internationale Kiche stehen kulinarische Highlights, Gewulrzwelten und
Gerichte aus verschiedenen Landern und Kulturen im Mittelpunkt.

Zum Abschluss werden die zubereiteten Speisen gemeinsam verkostet — begleitet
von der passenden Getrankeauswahl. Die perfekte Verbindung aus Genuss, Inspi-
ration und aktivem Mitmachen.
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Die Tasting Rooms sind exklusive Erlebnisrdume fir alle, die
Genuss mit allen Sinnen erleben und Aromen in ihrer ganzen
Vielfalt entdecken méchten.

In einem exklusiven Rahmen, in seperaten Raumlichkeiten, werden
gefuhrte Verkostungen zu besonderen Genussmomenten, die weit Uber
das reine Probieren hinausgehen, angeboten. Jede Verkostung wird von
erfahrenen Expertiinnen begleitet — von Sommelier:innen, Baristas, Bren-
neriinnen bis hin zu Winzer:iinnen, Produzentinnen und Food-Pairing-
Spezialistiinnen. Sie geben nicht nur spannende Einblicke in die Herkunft
und Herstellung der Produkte, sondern erzédhlen auch die Geschichten
dahinter: von Tradition und Handwerk, von Innovation und Leidenschaft.

Das Angebot der Tasting Rooms ist so vielseitig wie die Welt der Aromen
selbst: von Wein, Spirituosen, Craftbeer und Kaffee Gber Tee und Schoko-
lade bis hin zu alkoholfreien Pairings und Trendgetranken. Dabei geht es um
mehr als nur Geschmack — es geht um Wissen, Inspiration und Austausch.
FUr Marken und Produzentinnen bieten die Tasting Rooms eine ideale
BUhne, um Produkte erlebbar zu machen und direkt mit einer genussaffinen
Zielgruppe in Kontakt zu treten — ein einzigartiges Format, das Verkostung,
Wissensvermittlung und Markenerlebnis auf héchstem Niveau verbindet.

TASTING ROOM

- 1
gy .

A

=

GRILL & BARBECUE

Der AufRenbereich der KOCHWELTEN steht
ganz im Zeichen von Grillkunst und urbanem
Genuss. Hier dreht sich alles um Outdoor-Ku-
che auf héchstem Niveau — mit offenem Feuer,
Smokern und Grillern, an denen echte BBQ-
Meister:innen ihre Leidenschaft entfalten.

Foodtrucks sorgen fur authentisches Street-
food-Feeling und bringen eine Vielfalt an in-
ternationalen Snacks, Bowls, Burgern, Stil3spei-
sen und Spezialitaten. Besucher:iinnen kénnen
probieren, verweilen und sich von Duft, Musik
und Geschmack treiben lassen. Der Sitz- und
Loungebereich 1adt zum Geniel3en und Ver-
weilen ein, begleitet von Live-Musik oder DJ-
Sets fur die passende Stimmung. Hier wird der
AulRenbereich zum Treffpunkt fur alle, die gu-
tes Essen, entspanntes Ambiente und geselli-
ge Atmosphare lieben.

AulBenbereich
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LOCATION

Die Messe Wien (VIECON) ist Osterreichs
grofldte Location fur Kongresse, Messen und
Business-Events. Auf rund 73.000 Quadrat-
meternim Herzen der Stadt bietet das Gelande
vier multifunktionale Hallen sowie ein anges-
chlossenes Kongresszentrum, das flexibel fur
internationale  Grol3veranstaltungen, Fach-
und Publikumsmessen genutzt wird. Die Messe
befindet sich Mitten in Wien, hervorragend
an das offentliche Verkehrsnetz angebund-
en (U-Bahn-Line U2, Stationen Messe-Prater
oder Krieau).
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Hallenplan

KOCHWELTEN

EINGANG

vom Foyer A

EINGANG EINGANG

vom Foyer A von der Mall

WOHNEN & INTERIEUR

HALLE A

WIENER IMMORBILIEN MESSE

Ubergang Halle B

bergang Halle B



Detailplan
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bernd allerbauer
Rechteck


REIHENSTAND
EUR 113,-/m?

ECKSTAND
EUR 118,-/m?

KOPFSTAND
EUR 123,-/m?

INSELSTAND
EUR 129,-/m?

STANDAUSSTATTUNG

Zur Auswahl stehen sowohl komplett ausgestattete Sorglos-Paket-Stande mit allen
wichtigen Elementen als auch individuell gestaltbare Lésungen fur die Standausstattung.

FLACHENMIETE

Marketing- und Service-Pauschale

EASY

mind. 9 m2

Die Servicepauschale beinhaltet:

- 3 TAN Codes pro bezahltem m?
far den kostenlosen Eintritt

- Security

- Kassen + Personal fur Kassa und
Eintrittskontrolle

- Garderobe

- Betriebsfeuerwehr, Arzt/Sanitater

- Grundreinigung (umfasst die Hal-
lenbodenreinigung am Ende des
letzten Aufbautages)

- Hallenlicht

- Heizung/Luftung

- Inspektionsdienst

- Veranstaltungsversicherung

- Behordliche Veranstaltungs-
genehmigung

— Nennung im Aussstellerverzeichnis EUR 85,-/m?

- Teppichfliesen schwarz oder grau
- Wande weil3 beschichtet, H = 250 cm
- Zargenspange
- Beschriftungsblende
(max. 20 Buchstaben)
exkl. Flachenmiete und allen Abgaben

EUR 290,-

MIETMOBEL

Bitte beachten Sie, dass der Messestand mit den Fir eine einladende Atmosphare und einen run-

erforderlichen Riick- und Seitenwanden ausge- um gelungenen Messeauftritt bieten wir Messe
stattet ist. Doppelstdckige Stande sind rechtzeitig mdébel zur Miete an. Das vielféltige Angebot in
anzumelden und benétigen die Zustimmung des . .

Veranstalters. Zusatzliche Kosten werden gemal unserem Messekatalog inkludiert Barhocker,
unseren Allgemeinen Geschaftsbedingungen nach Stuhle, Tischeund Thekeninverschiedenen Vari-
tatsachlichem Aufwand berechnet. Standan- anten. Die Modelle sind in unterschiedlichsten

meldungen erfolgen grundsatzlich immer schrift-
lich. Die Preise verstehen sich exkl. Strom und
Standausstattung sowie zzgl. 20 % USt.

Formen, Farben und Grofien erhaltlich.
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mind. 9 m2

Teppichfliesen schwarz oder grau

Wande weil3 beschichtet, H = 250 cm
Zargenspange

1Koje (100 x 100 cm) mit versperrbarer Tur
1Bar VARIO Basic

1Tisch ,Chrom 1¥, 80 x 80 cm

3 Stuhle ,Comodo”, schwarz

1Barhocker ,Zeta"

1 Stk. Wandkleiderhaken

1 Strahler, 100 W pro 4 m?

1 Dreifachsteckdose

Beschriftungsblende (max. 20 Buchstaben)
tagliche Standreinigung

inkl. 1 kW Stromhauptanschluss

exkl. Flachenmiete und allen Abgaben

EUR 141,-/m?
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